& Dommerskjema ~ar

Konkurranse @3{7 Tuix I Bryggets kode H.S‘ 7 S)7 2\ 5
Konkurranseklasse ANGRAL W AE EJC Underkategori v E'
Dommer mave) _{AMYT MAGE KO-

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
‘ﬁLNorbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: XRiktig storrelse pd kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen) | )

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

K vot "j wmalstovema . Kysameld. Hiwt oo irosinge

Utseende (i forhold til eltypen) )\ /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

!\/"/’”wl’"“j fww;/(i‘. [t Lite sleewin

Smak (i forhold til eltypen) 5{ /20
K(ily:nter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

'Q(‘L(/ZLLU\‘,PW/',"’ L’Mw“' Dt@\l’i [/ Fl w L?.HQVMK]' l/(ltu/i/i VueM 27

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) _Z) /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og mumlfolelse

L‘M ‘L'/Vv Lite Wppowedt At h/um rea/ M Er— ,l.'/"l' imis €
(lapGs U‘/\v e H '/\/(/(71 ol e U/rv_ &

Drikkbarhet og generell vurdering ?" > /10
Kofnihenter generelf drikkbarhet og gi forslag til forbedringe;

|
JeTIe v Ei ()vaw/l/(joz/if' biryaq 971 (ﬁ/
[ doriwo A 40 syl e dedidVvrprt [(H Spltect

Totalpoeng (50 = max) le /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Megt bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme‘llfarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema e

Konkurranse E))Cj z L E ; ’< ‘Q(j lg Brygge(s kode vtq ‘? ? ’2 "S
Konkurranseklasse m ] ( L' L4O e ﬂ Underkategori ? L:_
Dommer (navn) AU D IJ;/}fJ M / 9 I/’JD @ E ﬁf\/ Tjﬁf‘l/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
8 Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ® Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) { 2 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

FV 1ifisK lCMMELL,, 10FEE, Rosin, PLomMmE  1/0& DIACET/L,

Pa%)

Utseende (i forhold til pltypen) /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)
” - 2 Y| o

Y.V FARGE L TT LTE ZKUM
Smak (i forhold til oltypen) 20 no
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

KIEDEL [, 54T MED MYE AV DET SammE $9m  ARIMA VELVI(

- ﬁ O AR

FMT VacagSECYT. PASSE LAY R 457,6HET. Kavol,
Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) Z 5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

BivuMEY LTT LAy EARBIVER NG FOR AMEL

T

Drikkbarhet og generell vurdering 1 J /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

BNV AV DE BESTE | SOANMEERRFN DEGC W4T Smar) Pg BN
CTuD. VIRKEEL 5ym NoB Sim Hpe RUTT DoppEr MEP

47 /50

Totalpoeng (50 = max)

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommef:tarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. farhedringen).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



%.4_{.@/ \le

" A Dommerskjema "

Konkurranse g ;( % l,‘e/‘ W Bryggets kode S (;J L?ls
Konkurranseklasse [l ik L“W S Underkategori 7\ E
Dommer (navn) \ L/ ) 'r /w Aa ﬂm l'h/‘Ar

— -

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg 0O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen O Ikke eksaminert

Studium av flasken: miktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) > /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

»‘w A g j@~ot v sk ok W%‘L['#p»ﬂt‘l‘ Hytw
%ewr/ (e 2+ Jq.ﬂm’ v/

Utseende (i forhold til eltypen) \3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Eiwt shwun, Je lo - oa]z \,Ln' n.

Smak (i forhold til oltypen) E /20

Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

(/Do‘»l/{um_sev-”F i H’DV& g(7> Y CHCVS‘/VLW/"’
L\ H >¢Jh£c¢/:,/vm . [Mvwﬂ’l/\— lcuV‘uMEM e / /e,— aned il
1(»\./1/ e,fVIM/{'u,{ _p J;,,V\vo(ll,\dl" dLW VLW/’J'OV\,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) )\ /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Tqu,m l«c./umz., OV' lcu'b(’vk V‘1\4y (ru/‘ s»w«/wfe Mw»twﬁ(#(}c

Drikkbarhet og generell vurdering i /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forhedringer

od o ignslzm&?‘”f 5/,2/LL wiaetep p.
oteusigle! [ Aeaune

&

Totalpoeng (50 = max) _A/SO

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjeres. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringet).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



g Dommerskjema g
Konkurranse 63 6’ ZLE— / f< Q Jd Iq Bryggets kode g b 2 ?' 2 ;
Konkurranseklasse /M ¢ ﬂ (( CAGE R Underkategori /'l | Pl

AVDREAS MiGui) D CERVTSEV

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

E Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikkeeksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

b nm

JOOAKRET JeWTEL, CTE MALT | UREN 624K )¢

Utseende (i forhold til gltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

5eR Filv UL

J /3

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

£ 1o

VOKTEE, SMABRSK 06 ASTRVOGENT. MANMLLER ENM DEL AV

EMAIENE DEE spk ETTEK

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

L/TE KRIP[ 06 NESTEN FLAT. DAFF

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

—
2 no

TRENGER 2/BBING MED GIER VG 06 ICARBIVELML, 06 IKHV/SRIE

OPPSKR, F7.

Totalpoeng (50 = max)

24 50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" Dommerskjema " A

Konkurranse K‘J() RL,E l L{ Bryggets kode O ' L U 5 7\
Konkurranseklasse /(A (74 1/) { % ‘4 2V~ Underkategori L E

IAVT MAGERHO ]

%qmmerkvaliﬁkasjon (kryss av for gjeldende)

Dommer (navn)

"Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: “\'XRiktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)

Kommentetr:llT

humle, estere og andre aromaer

Lite apura.

% /12

(/»MM/—&\/ (’)/j/b'//, &(/(&/f'? p() € L’lﬂfc\(;e?l;/[

Utseende (i forhold til oltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, ‘fa}e og tekstur)

sShwwt . v tprle LQ)L’DQ\/)QMW“

OKr

>

2

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gj@ringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

(O o

S(Lm/ber Lo stk av- YoM (’Uf c'u 9¢/thch ('m/LW

Mde

KML\S‘-@A./@M

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Yo

AN el vn Lat()iofo~ OK_ Jeav bogest. F:W e tlevswivt

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Smwww Wiy 5W\o¢lLe~ f@l WLM l7L(9Vl

b /10
I'Nt )LL/lOPV‘l.L/LMLMd*

Se (i'H' l‘)of {‘)0/‘5‘1% )(-ét/l—-l b/q WVL(/V(&V M/LHSL”Q/-FQWXW N

Totalpoeng (50 =

max)

w /50

Poengguide
Fremragende
Meget bra
Bra
Drikkbart
Problematisk

(44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
(35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

(28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

(20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
(<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



"V"&‘ Dommerskjema "

Konkurranse ' \;DUE LE/ K 2& ' ‘7 Bryggets kode 0 1 V{ 0 (7— l
Konkurranseklasse /’/] é¢r K CAG EX Underkategori 2 E
Dommer (navn) AA_M’LE/-)Q M, S UA/ID gEU/lﬁ EA/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
® Norbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone ([ Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: @ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) T /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
CANCKE ANOIHM, UTESTENT MPLK MALT L iTT SAPE, PLASTEK,
VOB OK5IDRET 2

Utseende (i forhold til eltypen) p /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

FERL _fFiW Y.

Smak (i forhold til eltypen) U 20

Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

ICAFPE 006 [L@STET MALT, SAVNEK [KARAMELL , MIRE FCYET v 1

Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) L‘, /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

CEBIT SKUM, ANELIE (A IKARGIVEL V6. 6RE] KedPl

Drikkbarhet og generell vurdering L no
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

TRENGEK. MOK T 083 /6 MED OPPSKBET 06 FLASK. W/ G.
WELT ¢6re,.

Totalpoeng (50 = max) & , /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme'ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



g Dommerskjema N
Konkurranse K?Ok LE '/; Bryggets kode S Lt ’)\b‘( ( ) V{\
Konkurranseklasse b'll/l/% LW(/] é]/‘ Underkategori L D

Dommer (navn)

IMVT A AG2RHD AN
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen ([ Ikke eksaminert

Studium av flasken: %Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til oltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Hw/ wo €

(Q /12

Ly erént

syt+Ng o l&)W\/Oc);:‘/’LL/v#g 27
Ml ¥ M/nwvle‘/«/ot\h Gf’ 5:’6[@1/ en,

L‘

't (apt =

\

Utseende (i forhold til eltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

B

Mc/a(@ Liy I,C«)l’)i)@l/‘véww £
7 J J

Smak (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

le"

/E/M

blyt \&u/((tJu maltsmaty. Sualy o hneby ™.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonenng, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Ol leafoonery.

Nil{/( el 1(J_, O(I/\u/’/\(/ﬂ [

Drikkbarhet og generell vurdering

_ ";L_/lo

Meu rp€

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer
Dilet e godt Avildienilos

r il w u N l . 5
MVU\A/LO(«((A v~ off /M,.,LJ/Lj Ade ¥ or— |fuwmiled
S0 M wle Loy ov
T
Totalpoeng (50 = max) J:':‘ /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komr: e'marene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedzinger):
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



& 7
Q‘l!n 4,L’£/

a A Dommerskjema

Konkurranse B’»\a ‘(:Lﬁ( L ,’)\d K Bryggets kode "7 Y ,l“/’ C/q

Konkurranseklasse M4 RK [LA6ER Underkategori Q D

Dommer (navn) AL/MDREAS M;")(/UD BERNT SEN

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
6 Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: & Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fiernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

4 1n

GIT, KARAMEBL]  MAT AUFALL 0& LITT FI&5.

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

SEV TV YT SILUMMET KUMME VAERT BEDRE

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

MAE BeDRE Em AROMmA, OANSKE B RA (CARAMELL 06

iS5 no

BPLeDomngil.

LUIMNE VAERT mEK.

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

F N KRIPP, ANELSe LAV ICARBONEE VG, MEK LTE 4 TEEKKE PA

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

CODT DRIKICEAR., men) S/NVD Mp( Afima. ET 60D 9L

E LLEKS,

Totalpoeng (50 = max)

22 150

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. farbedringer).

Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bed.

ming-av-ol/dommerskjema




" Dommerskjema N

Konkurranse B‘ L’V-)“&I V Bryggets kode _l"t 6)(/[ U}

Konkurranseklasse il/{ V// )/M/ (,Cl/., | e~ Underkategori Z \; )
ol
Dommer ) _ AN UY ANAGER A O N

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
% Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone ([ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: MRiktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) é /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
f ) 7 r ,
Servir mer watapun Deque er =74 Adea s oabe sidlen
l WA AN i) Fen—

Utseende (i forhold til gltypen) _5 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

L(( [ W iM/;z"V’h/l; (:“n)u( Sl m%\f‘ AR

—
Smak (i forhold til eltypen) l b /20

Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskara]\lensnl\ker

f:(vl/ baluns e +furn wnlben - Ly f»i‘oéu') lude, mpe kummel,
ELA S an €

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) H 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

M e unt I/.'/wallolo. T\lllm‘é'\/)"lffélj Ol Lowt//ﬂ”w(// { s,

Drikkbarhet og generell vurdering (9 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

Det e ew Fiwn Avilhe d o aw Uiy £ \Lumw'lbzhz/lt-ﬁf

MW b3 Ivn'é?t/\ LCI/\PV"?/V' Mcd01?/[> t il I/md-}-wf [ANM%/M
l:llu»g b), N

Totalpoeng (50 = max) 35 50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Ko e'nrarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forhedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



A YA

2" A Dommerskjema "

Konkurranse DDU’ 'Ilz L E , 'K %0 ' /Q Bryggets kode Q ‘4 (’J a 9 (j .,7’
Konkurranseklasse V] & K (A bw (4 Underkategori '2_ D
Dommer (navn) A'\/D[ZF,AS M,S(/’\/D B’E EU?’SZ’U

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
& Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: @ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) é /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

VELD | b ANOLY M, SVAK MALT PREC

2

Utseende (i forhold til eltypen) Z 3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

SER FiN UT., WOB MIRK. 6RE; T~ SKUA.
Smak (i forhold til eltypen) 19 nro
Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

; ~ . ; = s . i o =

CARAMELL, SD0KYLADE. FINT BITTERT S7,M6 MoT SLUTTRY,

MANOLER. LTT WIMPLEKS( TET.
Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) L’[ /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

PiN [CRoPP, VOE LAY KARBONER, MG
Drikkbarhet og generell vurdering © 1o
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

ET GODT gt ., SAUNEE WOVEDSakL 6 ARIAA SDEKK GIERIMGE 46

FLAKIUG
Totalpoeng (50 = max) )) "I /50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kammen.tar er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme.nmrene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringerh
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



“ 7
) "-_LL/ ‘J.d}'

" a Dommerskjema " A

=

Konkurranse B :;U&L E L Bryggets kode {, 01 LE L/{\ G

Konkurranseklasse Vl (/V L/ L,(,u Lo~ Underkategori 2\ (/
Dommer (navn) 1/: [\/ d ( _/b\ .A'Q ﬁ/l HO%/’A

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF [0 BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: {ﬁ\Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) i /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Sl wmaltaome, bt sif?wspwej

Utseende (i forhold til eltypen) § /3
K;Wnter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

uo(BLH/] \/LULLM-nujuw(' TLMV{IJ% L&H’ ‘le"@‘l'e,

Smak (i forhold til pltypen) 5) /20

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

God_va v bvke, italfspalt | O(;J'IL btl(t{/l/\)@fl' /%v
s.‘f'\/udﬁwel; Yhor buwmle from

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) \S /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

/!/leutluww [MH)/? R waboyvoWWf

Drikkbarhet og generell vurdering

menter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer [‘1
Delte eren uurv‘?’ fgqu,, of ¢l |
M ew Lt/ruzw L/}Lodme-f cen I/‘u’/u-(/b vvwaeL; -L L |/um/-Lm
A M/LA/ P)

Totalpoeng (50 = max) Lf/ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pia alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f eks. fokusere pi
forbedringer).



& D kj
Konkurranse P)QUK(—E, - /,2 J| ? Bryggets kode ‘y ‘) ; "‘fé

Konkurranseklasse /) A& K CLAGE Vz Underkategori 2 4

Dommer (navn) Alup [:lEA§ ,M}SUU'D BEEUT}EW

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

¥ Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) ? _ T nm
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

UVELD, 6 ANONY M. LITT 6° R S MEN S VIVER MALTEY VOB SIRVY.
Utseende (i forhold til eltypen) % /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

SER F;N UT. LETT TACETE.OK SKum,

Smak (i forhold til eltypen) ’? /20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

VYPER T, WIT LITE RIAST Y LITE A TRELKE,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) ; /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Fiv MED Um KRYPP 06 KARPWIVER. M6, LTE 4 TREKKE,

Drikkbarhet og generell vurdering 5) /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

\JELD.6 DRIKKPAR., SAVNER MEST ARIMA,

Totalpoeng (50 = max) Lf Q /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis k0"""¢"f“"£’" pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme'ntarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. furbedeingen),

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Y . W
A A Dommerskjema 2 A
Konkurranse B-lo iZ/L_El ‘/\ Bryggets kode (/" l 5\1 3 é
Konkurranseklasse m’y' A lm 2~ Underkategori >\ C-/

LT MAGERHOM

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

Norbrygg O SHBF ([ BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: KRiklig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

Mo

t /12

J

W,7, £ wantlun w/ 1 Yuss l.gwec'l [ A OMEN

Utseende (i forhold til eltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

\I[(Z Vg

GCodd gh A funt et

gt ¢ s?fup‘gyw( v‘m/(j% [Llar og Lin

Smak (i forhold til oltypen)

Kommenter malt, humle, gjzringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

~_

olefsoun v’t;::,}(ilsfvtbi{‘}@t/l/\/éf' | Sl,wc-tlbev'v. {yvl/k\

WLMZ‘*N)U\({U
[

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfplelse

Tyww LQJ//’AL i~ bpvboneinng

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

U’TLS egend 4?/7‘

e Detv, men det er

(e en

4-7/,0_em befoy pf

Totalpoeng (50 = max)

[ f[ 50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



g Dommerskjema

Konkurranse F/D(/ K(F 1‘ K QU(? Bryggets kode 9 [ q ('f ;’(’)

Konkurranseklasse /M§ RK LIGE R Underkategori 2 C

Dommer man)  AMDREAS M, SYMD Dee]oEl

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
& Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: @ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

VELD 6, UELD: b MYE ATPELSAV. |KKE TYPERIKIIC  DiprETIL

NN

/12

Utseende (i forhold til gltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

SER FMUT,

NN

/3

Smak (i forhold til gltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

BESK  APPELSIV, UBEHABEL G ETTERSMAK.

& no

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

1TV K RIPP, UIDER KARByNVE RT.

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

SER FLOTT UT, MEN RESTEN/ MA DIBRES MED.

L‘/ /10

Totalpoeng (50 = max)

19 150

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" A Dommerskjema a A
Konkurranse % —1011_ L,,E l ‘/\ Bryggets kode b ? Qj Ci 3
Konkurranseklasse /u, (17V ‘,V Lcj.«bi - Underkategori &_F

UWUT MNAGER Hp-M

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
IXNorbrygg 0O SHBF [0 BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: ﬁ(}giktig storrelse pé kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til pltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

0 /12

Eiw svaly ovwowmwe Lo \nin\e . TZ)ru{zmhl,«- 4m,»|/b/wl/\

l\ lLvt ]*1 (% 7Lvm:/~/aw—6v7/1 (& v-«/sf om’u. Li'vl wie W

(IH M &

Utseende (i forhold til eltypen)
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

W

Ew i/ kg i ipt n‘m-?(/ , I/Licuﬁ__ Hold @r sbyun (Jévé;«(

Smak (i forhold til eltypen)

Komipenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Al hgz(/itw) o

w 120

WL]H»MW(MW*, A ‘fe,vx g rLIO/*e wmo+ [MD‘@LI

H/W fndzwltwi-(’, e

S ot oY

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Lett laopp - ko o

i

[ lbejpr bouw/'n&g

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommmenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

2 H e e en iAi..&vmll)-ej¢7cﬂ(

¢l

] -
[ ner iy
1 J
Totalpoeng (50 = max) Z 1/50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



X, 4 S

™ Dommerskjema "

Konkurranse Q j d KL‘E’. L 'Qdi g Bryggets kode l; 7 04 9 ;
Konkurranseklasse /] e el c CAGE ¢ Underkategori 1 F
Dommer (navn) AW\(EA’; MGy D [}EE,JT?F/U

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
& Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: 1 Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 10 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
LUT 6DERPRRG Ty KD, IVAKT PALT/ NHUMLEPREG, S AVNEE LT 7
Ro/&T, men OKE,

Utseende (i forhold til eltypen) ?7 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

SER F,MN UT.

Smak (i forhold til oltypen) 0 no

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Gans e TIPERIKCT 6, MORK mALT, yTE A YAVE FOF MIE  KAFFE  BUEK
50 IKOLADPE

Fysisk folelse i munnen (i forhold til gltypen) \{ /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Fiv ¥ROVP, savlNEC L.TT [CARCoIVER MG

Drikkbarhet og generell vurdering ’ 0 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

FlLorr 8L, mesT SMATWRAIE, BRA DODDET.

Totalpoeng (50 = max) U[ 7 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme{:tarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pid
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



" A Dommerskjema 2 A
Konkurranse B‘ll) 7/[_ E | (/ Bryggets kode ¥ 3 / l ‘7 é
Konkurranseklasse J(/l {Lp L(, Lq& e Underkategori ’)_. _)4

LWUT MAGERHDA

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

KNorbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen

O Ikke eksaminert

Studium av flasken:

Kommentarer:

O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

AN ad ol

(/1 /12

l/(MM-V\C L\/M{74 Il# :\»-Eu

VWWLFI/L«UW br{ﬂ/$ hu./m £ ; l—:» w V‘mu&ay %
A wv'&l/[

\J

Utseende (i forhold til pltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

_L/s

Mg ol g iF .
t ] 7

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

3 /20

God  balowns e ;wta Hinirea €. Lowolvforer av— I)nﬂcmoufﬂL

soull pavpuned

[ g
J

"7.’/,3!/0]4 wr— DS el c/lncuzh,é

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

A eckium lpop. K t

i A

(IJL M I/ci»*l/[;’)t’l/l @1;‘!’

Drikkbarhet og generell vurdering
enter genere]l drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

‘ _-CZ_IIO
o 4l V

W etle e en \(jdoH bwycju

T

vl (Mt iy
(/7 7

Totalpoeng (50 = max)

i}_/so

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



A 2

g Dommerskjema g

Konkurranse [)7 (l’ (2 LE, K 7\ J ( 57 Bryggets kode ? } l:z 66
Konkurranseklasse M g RK LAGE R Underkategori 2 A
Dommer (navn) ANDIRZEAS My ‘;U,\/D ZF [],/{/75 Ed

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
@ Norbrygg O SHBF [0 BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet/ Aroma (i forhold til oltypen) 7 12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer
B0gDs (IRPE 06 MERK MALT KuMe VAELT MoE meg€, MEL
AV ZA N IN

a9

Utseende (i forhold til eltypen) S /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

SEC BV UT. | PEN MORIE EUDEL Ay SKACARY. FINT Sk
Smak (i forhold til oltypen) 19 o
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker _

—— Pl - @ o = v 4 & - o a - « - =

[NPERACT, (> 06 FiN. FORMee ER DEr smy DUSTER MGEL AL

MALT KAMED[Z.
Fysisk folelse i munnen (i forhold til oltypen) j /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

« /7 7 N ¢ -

iV 2P0, MEV LTT LAY 1ARB/VER (VO
Drikkbarhet og generell vurdering ﬂ /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

\VELDIi6 BIRA, O STIRY SETT SmA DUSTER MOEK 5041 jeqiy

COdRES

Totalpoeng (50 = max) u{ 6‘/50
Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kaltlmen'tarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbelringer).
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



Q"-‘u&"‘/ \\"h"‘

e Dommerskjema " A

Konkurranse ’% }O“L L E' K Bryggets kode O q ‘).’ ’ 1—
Konkurranseklasse /l/l_ WI/ LL, Lu,‘ j W Underkategori .l /{‘
Dommer (navn) l/ iV VA T M/f (_q_ C rL HM

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) V]

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

l~\+-€ o . Noe i/\r/sl-ui et

Utseende (i forhold til eltypen) 3 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

[\/u/fle Ln 9 ks b b ok iman aluwff; L - I:l() H x’lcu, )

Smak (i forhold til gltypen) E 1 /20

Kommenter malt, humle, gj@ringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker 5

Leowwvww ||fbt»2 SIJOuL'f el Ac’w\

M| 'Flao eeq M

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

Medium ,/:,ta'./),rr, Lo \wer lcwl/lf)(.?mehj L—ﬂvy fiHa ¢Hersuab,

T—

Drikkbarhet og generell vurdering ) /10
Kommenter generell dnkkbarhet og gi forslag til forbedringer

%P /’zt’ o’nnskw\Hw\ H:A\/VL €’?i l:/e,/l/w,;lew Qu’mp U«yu
,uj: ‘l'um-ﬂnmlﬁwhjné‘f' Ll o Ull_f‘mlmﬁi

Totalpoeng (50 = max) L b /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).



5 " Q 7

Konkurranse [b >R ( E, K 2 /1% Bryggets kode O g 5 | { 2
Konkurranseklasse M ﬁ RIK M 62( Underkategori Q A
Dommer (navn) A,ﬁ(ZEA(] /U[/‘ SK//\/P ‘}E/ﬁzl/ )—(; E/!/
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

O Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert
Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) (7 /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

MOKESA Aanol)y M, VOE APTELS 76 DIACEYYL . Mal/6LER MALT
Utseende (i forhold til eltypen) } /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

SR FYTT VT
Smak (i forhold til eltypen) } /20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

OANSICE. BT JEE, Mok SdM HUPREK (2ALal/5E4). CAM RITECSMAK AL
Humie. ‘«“AV&/EK MALT

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 7 5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

LIJT 1IMV, TRENMEEE Mee KARBIVER VG

Drikkbarhet og generell vurdering 2 no
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

B/ TTERBETEY DDplE66ER FOR DRy I B4 HE TEN.

Totalpoeng (50 = max) 26 150
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis komm f—’".fa" er pd alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. K’"[’]"; entarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pé

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



o YA

"\ Dommerskjema "

Konkurranse B] 7—0 R,L E [ V(, Bryggets kode 3 C{ q q g ‘7‘
Konkurranseklasse /(/L ’h/ l(,{,v] A Underkategori 7\ [j)
Dommer (navn) | (Vu T _AAJA C) b R, H()I,_/’/l

Dgmmerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
X;orbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig sterrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) 2 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

RVU/ VU\.VWI(*‘(/" ‘/VUL (/LVLW) L./ . IH ’,’0\’,9%7/1/1;0[‘/7"1
S s N B =y fon mdlf ond

Utseende (i forhold til eltypen) ; /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

lZ:A,vluwM(’ r}g lett 44 LU—? - (~ocJ’ (Slwbw‘ﬁbﬁ’/lﬂl’,'f'

Smak (i forhold til pltypen) z ) /20
Kommenter malt, humle, gjaringskarakteristikk, balanse ettersmak og andre smakskarakteristikker
Huwlesmul oo biHerinet e~ godt ufurs ‘?//’

S avnw wvef/)' £ mwub'f’btmel/\{

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) l! /5
'qumemer pp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
€ //‘:0 Ol lprbonen . ‘%l/“’ul WA ity )%/l e soun

= ubbuvwm‘)' pnase (pn,

Drikkbarhet og generell vurdering 8 /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedrmger

zod¥ gl VU Det e +‘*/l)ﬂt/‘i lvha
Trellho, Ui Yo~ soor W Labua c)tll e LF s vua

Lt Yupen . ]
|

Totalpoeng (50 = max) L\LO /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi
Problematisk (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).



N Dommerskjema " A
Konkurranse BDU ",Z(,E / K 2 4 (27 Bryggets kode 39 9 9 3 L‘I
Konkurranseklasse M & (\7 |( (,-\A 6 E( Underkategori 2 B

ANDICEAS MISAMJD BERNTSEV

Dommer (navn)

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

M Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [ Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen)
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

2 /12

LT $4TC6 MALT, LiTE SiTRU/ GIATEFRVET. \JOE ANIVYH MALT.

Utseende (i forhold til pltypen)

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

SeR FLoTT T, RAUFARGET, Lpgy TAKETE

W

/3

Smak (i forhold til eltypen)

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

{5 /20

TAVVER MALTCOMPLEKSITET, MER 5(TRY5 Envv FORVENIET, m 2 N

FRSK 06 F. M

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen)
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

CRE, KRoPP 06 |CAR BINER, MG

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

S> /10

MEST MALTEN M MAaCLEL, MEN BT FLoTT, LETTORIGER (G,

Ymaveewe" WIENVER.

Totalpoeng (50 = max)

27 150

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves.
Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
forbedringer).

Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa
http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



N % Q3

" Dommerskjema a2 A

r
T
&
&

Konkurranse B *;0 RL El b{ Bryggets kode ( O 661 5 )_.

Underkategori q D
U1 MAGERMY A/
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)

XNorbrygg 0O SHBF 0O BJCP O Cicerone ([ Annen [J Ikke eksaminert

Konkurranseklasse

Dommer (navn)

Studium av flasken: ,Q_Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) '5 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

wa Wo € m%j A~ AH&LCAL*” sw-ﬂy‘ QWD MN L ™~ Mu{uU?
Sduvmid, ey  cuwewes _/,m wealt, sou £2bs leayaime.

Utseende (i forhold til pltypen) Z /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

FM mm/ke bruvt %Mv’u@-glomm-(/% ML\MMW

Smak (i forhold til pltypen) l 4%.’20

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

Nee S ity sn-/'lld kuusmuw/ W I/‘w%i/v%/% el Viruut sodt oo
B baluws WLJV/MOW\ b,HO\/\w@'f ()jp é»aam{

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) E /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

/“420(.;,144, ,/’/’), ,n éLu,,/"?" l;{w L./L,,‘//”C)vl,e?‘/(h

Drikkbarhet og generell vurdering (é /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

D\@‘Hé Ly~ ijlv.e sz? lfd)uts*nt WAL €\, ./\/Lm/m(wf wo€
’mLP AV AN :’M" +>:9M~LI/¢4(4\L1/1’ J
Dao Qv%%ll/ IA/AA/L (}é /QJ md‘fdtib'w(é/“f :A/M;/H@b,

[

J
,7\wustpsfz, dew Yoirwrey 224 unee| lagirlag ®

Totalpoeng (50 = max) ) S 2\ /50

Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis konm:en'tarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kamme.marene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pi
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer),

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



. \ ‘Z ' \ f/

Konkurranse BQ’ 'ELE / K 2 J l S/ Bryggets kode (0 6 9 (’72,
Konkurranseklasse /| V/ le LA OEK Underkategori 9 D
Dommer (navn) Al DREAS Y. " , SL/ 1V D (Z EcN 75‘.); A/
Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
4@ Norbrygg O SHBF O BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert
Studium av flasken: @ Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) i /12
Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer .

PIACBTL, VIE MERKE WE |EAMD)5S UHIEL . SA WEK Myl 7~
Utseende (i forhold til eltypen) 2 /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

9ER GRE. VT, MEN SKkuwrvneT Ddpe [ET-
Smak (i forhold til eltypen) l‘_’t /20
Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

CACAMEL) TOFFER . GIRE, WUALE DALANMSE SAWER M4) 7 IC0aPLEES] TET.
Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) } /5
Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

/ e > i i ’, - it /. i =i — = oy ; NG

QI _KROPI®, svAK + 1CAR Py WER Y6, TrEILIE R SPES Fr ;= FZR DEJL

Drikkbarhet og generell vurdering 7- /10

Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

GODT DLICKBAL, Fil TWALANSE. AED LITT D08C 6 PAR  DEMVE
POTENS ALE

Totalpoeng (50 = max) } 2 /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pa alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pd
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forhedringen).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pa

Problematisk  (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



’w&‘ Dommerskjema “ap™

Konkurranse B }f{)n L E | M Bryggets kode L% g —g ( L+ ’
Konkurranseklasse M ,/'{o (_q_,;,d/\——' Underkategori C{ D
Dommer (navn) IVK [/'7/ /0{/1*61 ERHO L~ M

merkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
Norbrygg O SHBF [ BJCP O Cicerone [ Annen [J Ikke eksaminert

Studium av flasken: S Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til eltypen) Z /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

g(/‘ﬂth/ Wl‘)’?l@# |’)V~€(A " MIAW&LW\/Z/(/( 0!4 bf(/lm 50414/60&‘/4_0“/0(/\

ANoe d lll,w\/gczté ’[)\:ulMWl(/v- %ym/VL

Utseende (i forhold til eltypen) 2\ /3
Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

Siw {iw/r/ b iz ‘;)sz/,.{ .Skww»zf [((ﬂ:/ 74,“\/‘}"

Smak (i forhold til eltypen) [S 1o

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker

VZLMIM aetliy Lwaéibmdvl{.\TUwef (/u/‘/l/?wmvl/\éu
uj bithd? sul

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 5 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse

(/(w‘h}’nj evojo - ' //em/o/A 74m el e [Lurbpusd ¢
Drikkbarhet og generell vurdering

(? /10
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedrmger

(7(7(/“’ nr)fewvmf« L@ JM/M e m elr [/‘Lw/bduteww/ t’l},/tf'
h/ ng M\u\#um Lt . Scar-ne WOE w e \/wwm (e 91 Lv/
‘/v-(/._ U(’ 5{4

ip)
Totalpoeng (50 = max) 2 ‘_%/50

Poengguide
Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves

Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk  (<20)  Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema

MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Kommentarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
forbedringer).



~" Dommerskjema g

Konkurranse '}30 {:'f,&[ I 2 ﬂ[? Bryggets kode L{ % L; l (4 l
Konkurranseklasse /’]ﬁ [Q I LA GE |< Underkategori 9 D
Dommer (navn) /4 UD)ZEA& /1 , S(/UD BE [Z/\/T}El{/

Dommerkvalifikasjon (kryss av for gjeldende)
& Norbrygg O SHBF 0O BJCP O Cicerone O Annen [ Ikke eksaminert

Studium av flasken: O Riktig storrelse pa kapsel, fyllingsgrad, fjernet etiketter, etc.
Kommentarer:
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) 7 /12

Kommenter malt, humle, estere og andre aromaer

MARK SOKILADE, ALKOHA, KARMEL, KUWNE VKT MEC., VOIE Ef51VELR
- PLgmre,

Utseende (i forhold til eltypen) 2 /3

Kommenter farge, klarhet og skum (fasthet, farge og tekstur)

GLUEE: FAKGE., VELD, & LITE ZKUAM.

Smak (i forhold til oltypen) 16 <o

Kommenter malt, humle, gjeringskarakteristikk, balanse, ettersmak og andre smakskarakteristikker
RISTEY MALT , [CARAMELL, L TT Hym L, mEIRY FRUFT. TMAKSMESS C
LiTT SU¢keRyp, gRT FAMAR /14 LTEN,

Fysisk folelse i munnen (i forhold til eltypen) 3 /5

Kommenter kropp, karbonering, varmende alkoholpreg, kremethet, astringens og munnfolelse
VOKSE PYLDG 00 LAY (ARBINEKYO. OPPLEVER DENM MEK $IM  Et/
Quany [mp/, ENE ELASCA VAR VESTE FCAT.

Drikkbarhet og generell vurdering
Kommenter generell drikkbarhet og gi forslag til forbedringer

PabLel. ORICKeap HET P64 KARoER I)OEY, COD UVANLSET T

Totalpoeng (50 = max) s F /50
Poengguide

Fremragende (44-50) Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves MERK! Alle brygg skal gis kommentarer pi alle kriterier.
Meget bra (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores. Komme{ttarene skal veere konstruktive (f.eks. fokusere pa
Bra (28-34) Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer. forbedringer).

Drikkbart (20-27) Mangelfull i forhold til typeriktighet. Mange tiltak kreves. Ordforklaringer og begrepsdefinisjoner finnes pi

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves. http://norbrygg.no/bedomming-av-ol/dommerskjema



